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(NOME - COGOME - FUNZIONE)

EDIFICIO

Flusso di produ_zione'
('é separazione di aree tra matetie prime-semilavorato-
prodotfc finito- imballi vari (bancali ecc)

St

Separazione locali
I locali caldara, officina, sala macchine, sono separati dall'area
di produzione o spediziong?

Separazione zone sporca / pulita

Vi & una nefta separazione fra zona sporca e zona pulita?

E' regolamentato il fransito tra zona sporca & zona pulita in
modo tale da proteggere quest’ullima da conlaminazione?

St

Infestanti

In che modo viene garantita la protezione daflingresso e
dalfannidamento di animali infestanti {insetti, roditori, uccell) ¢
dall'ingresso di confeminanti ambientali (smog, fumi, polveri,
ecc.)?

DA €STEnNA Yoo

AL

Area circostante

L'area circostante deliimmokite & curata, mantenuta libera da
rifiuti, vegetazione ruderale, materiale di scarfo e quant'alire
possa attirare parassiti animali {inselti, reditori, uccel)?

1-Pavimenti - I pavimenfi posseggono i requisiti richiesti, sono
I cioé: impermeabill, non assorbenti; lavabili, senza crepe, facifi
da lavare e disinfettare, non sdrucciolevali, consentono la facile
eliminazione dei liquidi di nfiuto ?

2-Pareti - Le pareti sonc impermeabili, non assorbenti, lavabili,
lisce, senza crepe ¢ senza residui di insett, facili da pufire &
disinfettare? Gli angoli fra paretl, pavimento e soffitto sono
arrotondati?

3-Soffitti - | soffitti sono tali da prevenire 'accuraulo di sporco e
di condensa, nonché lo sviluppo di muffe, presentano parti
scrostate, sono facili da pulire?

4-Fingstre - Le finestre sono tali da impedire 'accumulo di
sporco e, se apribili, sono dotate di reli anti-insstti; le reti sono
smontabili e facilmente pulibifi?

5-Porte - Le porte hanno superfici fisce, non assorbentie
avabill, sono a chiusura automatica?

Strufture aeree

L e strufture aeree (passerelle tendicavo o aliro) seno isolate e
tali da impedire la contaminazicne diretta o indirefta di materie
prime, semilavorati e prodotti; sone fali da impedire faccumulo
di sporco e di condensa, sono facili da pulire?
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SERVIZIE =

Acqua potablle

1-L'acqua viene usata anche per la produzione o solo per le
pulizie?

2-Acquedotio o pozzo?

3-Viene effettuata analisi per verifica potabilita? Ogni quanto
tempo? Inviare copia analisi

3, NO

1010 R fOUDE
9. ACQVEDIRO

‘Rifiuti .
C'é raccolta separata di rifiuti? {es. plastical cartal secen ecc...)

SV

Smaltimento rifiuti

E' presente un sistema adeguato per il drenaggio, la raccolta e
lo smalfimento dei rifiutf fluidi e solidi che risultano dalie
lavorazioni, tale da evitare contaminaziani dell'acqua potabile,
| degli alimenti e dei locali?

314

Contenitori per rifiuti
I conteniteri per rifiuti sone di metallo o altro materiale a prova di
rottura, sono chiudibiii ermeficaments?

S0

Scarti di lavorazione

Il prodotto scarto da lavorazione come viene gestito?

Vieng consegnato ad apposita ditta o riutilizzato? Se riutilizzato
secondo quate procedura viene definito idoneo? Eventualmente
inviare copia della procedura

Condizionamento locali

Il condizienamento dell'aria & adeguato per la tipologia degli
articeli prodotti ed adeguato al rischio di contaminazione dei
prodoti, & soggetto a pariodica veiifica del grado di
funzionamento, con periedica pulizia o sostituzione dei filti?

Protezione lampade

Eventuali lampade sospese soprz le finee sono adeguatamente
protette per prevenire la contaminazione dei semilavorati in
caso di rottura?

Servizi igienici - E&genze igaenico sanltane

sanitarie in quanto non comunicano direitamente con i locali
adibili a lavorazione e deposito dei prodofii?

Servizi igienici - Dotazione strutturale

| servizi hanno pareti e pavimenti impermeabili e famlmente
lavabili e disinfettabili?

Presentano comando di erogazione dell'acqua manuale, sono
forniti di asciugamani di carta monousa?

Spogliatoi

Gli spogliatoi sono forniti di armadietti individuati, lavabili e
disinfettabili, a doppic scomparto per il deposito di indumenti
personali € di quelli usati per il lavoro?

Prasentano tetto sp;avente'7

IMPIANT|

Materiali

Gli impianti di produzione a contatto-con | prodotti sono costruiti
con materiali lisci  non porosi, faciimente pulibiii e sanificabili e
non eerrodibili da soluzioni di lavaggio e disinfezione? Sono
facilmente pufibili & sanificabili? Consentono una ispezione
visiva di tufte le superfici di contatto con # prodotto?
Presentano cerdificato df idoneita alimentare?

Strumenti di misura
La strumentazione di controlio viene regotarmente tarata’?
| Esiste documentazione? ;

Protezione del prodotto
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La protezione del prodotto in favorazione & da ritenersi
sufficiente, considerate le sue carafferistiche e le possibilita di
‘contaminazione chimica, fisica, o microbiologica?

PULIZIA ED IGIENE

Programma :

['Azienda ha stabiliic un programma permanente per le
sanificazioni, per assicurare che ogni area sia adeguatamente,
pulita e che le aree critiche, gli utensili e tutte le superfici
destinate a venire a contatto con gli alimenti non diventine
causa di contaminazione ?

Prodotti e

| prodaotti impiegati per le sanificazioni vengono scelfi dopo

preventiva valutazione del grado di efficacia? Ne viene
controllata la contentrazione?

Sy

Condizioni d'uso del prodotto

Come viene garantito uso corretto ed efficace dei prodotti
impiegat, in funzione delle indicazioni del produttore e della
particolarita delle lavorazioni svolte?

Jedeodo sone e SWERs

TRGIWQUE

Efficacia delle procedura

Viene esequito un controllo periodico dell'efficacia delle
procedure adoftate per [a sanificazione di impianti, attrezzature
ed utensili?

NO

CONTROLLO DEGLI INFESTANTI

Piano controllo roditori ed insetti

L'Azienda ha stahilito un programma permanente perla
protezione dai reditori con menitoraggio delte aree circostanti?
controflo viene effetiuato internamente o estemamente? Da
quale azienda

GIMOUL  E5TENAO  DITWA

Yeson SRU

Roditori ed insetti ~ monitoraggio e documentazione
L'azienda ha stabilite un programma di manitoraggio periodico,
adeguatamente documentato, per il controlle della presenza di
roditari? Quali fimiti per striscianti e volanti sono stati definiti?

LYumy DERAGT DA ANGTA

Yo SRL

Precauzioni d'uso dei prodotti

| prodotti utiizzati per la lofta agli infestanti vengono

| comrattamente impiegati e sono conservati in luogo idonea in
modo fale da evitare contaminazione dei prodotti in
lavorazione?

S

ACQUISTT

Selezione e valutazione dei fomitori

f fornitori vengono selezionall e valutali prima di acquistare da _
foro prodofti?

Come viene valutato si rivede il sisterna di valutazione dei
fornitori {es: per n® di non conformita ecc...}?

Capitolati d'acquisto
H fornitore possiede capitolali o specifiche tecniche aggiornate
per le materie prime utilizzate?

Qualiti materie prime ,
Esiste un piano analisi per le materie prime in ingresso?

No

Piani di controlli al ricevimento
La qualita dei materiall in anivo viene verificata sulfa base di
piani di controlla contenenti: caratieristica da controflars, limiti di

acceHiazione, metodo da applicare, frequenza, respansabile del
controllo?

NO
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 PRODUZIONE

Controllo deliz produzione

Presso i fuogh di lavoro vi song istruzioni operative scritte S -~
relative alle attivith svolte, compresi I'utilizzo e la manutenzione

| degli impianti?

Utilizzo materiali #'imballaggio .
NelFarea di confezionamento viene conservato il solo materiale S{
di imballaggio richiesto per 'uso immediate?
Misure preventive e CCP ~
Sono state individuati i punti ¢ le fasi particolarmente a rischio 3
per la salubrita del prodotto & sono state definite, in STOULAGE\O , TAAMONTO © DS oS
comispondenza di questi, adeguate misure preventive? : ! _ 5

Se si in che punto della produzione?

Pagina 4 di 6

Monitoraggio dei punti critici F
Viene condolta un'azione di monitoraggio per ciascurio dei % i
CCP, refativamente ai pill significativi parametri di processo?
Documentazione monitoraggio- Limiti critici

Tale meniforaggio viene eseguite secondo procedure

documentate ed in accordo con quanto indicato nel pano? Sf g
Viene segnalato con mezzi adeguati (sistemi di allarme visivo
ed acusfico, controlle ispettive a intervalli prefissati, ete.) ogni
superamento dei limiti critici per | parametri di controlla?
Specifiche qualitative

Sono state fissate le caratteristiche chimice fisico l\l g A ]
microbiologiche che il prodotio finito deve avere?

Adeguatezza delle specifiche

Come sono state definite le condizioni di conservazione e la

shelffife per il prodotto? ; NoA.
Sano presenti evidenze dello studio effetiuato? Se si inviare
gstratio:

Contrelli sul prodotte finito

Esistono piani di controllo qualita dei prodotti finii, contenentii
parametri da verificare, | fimiff di accettazione, i metodi da : N . A
applicare, i responsabili dellesecuzione, le frequenze, le
registrazioni da conservarg?

Conformita del prodotto

Esiste.una pracedura per impedire al prodotto finito di essere
consegnato senza avermne prima accertata la conformita afle
specifiche finall?

STOCCAGGIO E DISTRIBUZIONE . :
Gestione dei magazzini dei materiali acquistati

| materiali acquistatf, i semilavorati ed i prodotti finfti vengono -
utilizzati seguendo una procedura che preveda di rispetfare 3
Fordine cronologico di approvvigionamento (first In-First Qut) e
che preveda dei controlli periodici dei materiali immagazzinati?
Controflo dei prodetti in magazzino

Sono previsti dei controlli ai prodotti immagazzinati, relativi alla ’
loro durata & al mantenimento delia loro qualita, verificando in S \
particolare condizioni igieniche, di temperatura, di umidits dei
locali di deposito, & altri fattori ambientali che possano
influenzare lo stato dei prodotti??

Selezione trasportatori

Si provvede alla selezione di frasportatari qualificati, che p
assicurino il rispette defle prescrizioni richieste dalka tipologia 3\
dei prodotti considerati?

Come vengono selezionati?
Condizioni igieniche dei mezzi
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ldentificazione apparecchiature fuori taratura e calibrazione
Le apparecchiature non tarate o non calibrate vengono
identificate 0 segregate al fine di evitame F'utiizzo prima che
vengano stabilite le condizioni di taratura o di correfta
calibrazione?

NON.CONFORMITA’ AZIONICORRETTIVE

Non conformita
£’ presente una procedura per la gastione delle non conformita
e azioni correttive?

Analisi non conformita

E' effettuata un'analisi della non conformita, al fine di riferida ad 3/
una deviazione dalle specifiche di processo e quindi ad uno dei A
CCP individuati?

Azioni correttive 0z
A seguilo di non conformita vengoeno adottate azioni correfiive, S 1

opporfunamente documentate?

Allegare al presente questionario;

1. Capia di certificati agglomati (es: BRC, IFS, 15022000, UTZ, RSPO, KOSHER...)

2. SPECIFICA MATERIA PRIMA compilata per ogni prodotto (Mod. 7.2.22 allegato)

SPAZIQ RISERVATO A

IL PAESE DEJ GOLOS!: GIUDIZIO-

[] IDONEC  [] NON IDONEO
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Vengano ispezionali | mezzi di trasporto prima del carico, per
varificare le condizioni igieniche generali, il grado di protezione
dei prodotti, i valori misurabili di temperatura, etc.?

Se si quali controlli vengono effettuati?

<
@dtoue oo \GiEN W W

T Terlenomofls, w TRASHTD

=2T3e)

Dati identificativi el prodotto

Sono riportate sullimbalio o sulla confezione informazioni per
lidentificazione del prodotto, quali il nome del prodofto, il lofto o
data di produzione, |a data di scadenza, elc?

identificazione e rintracciabilith

I fornitore ha predisposte opportuna documentazione per
registrare le principali fasi della preduzione e permettere la
tracciahilith a posterior dei lotfi e partite di produzione?

Richiamo del prodotto
Esistono metodi per identificare |2 destinazione del prodotti finiti

ritirg dal mercato dei prodatt non confarmi?

dopo la loro uscita dal magazzino e per permettere it tempestiva |

GESTIONE DEI PRODOTTI NON'CONFORMI

[ Identificazione e segregazione
Esistano procedure per identificare efo segregare | materiali e
prodotti non conformi alle specifiche?

Area di segregazione

E stata individuata un'area di segregazione per i prodotti nen
canformi e per prodotti desfinati alla distruzione, a disposizione
dell'autorita sanitaria?

Modalité di trattamento del prodotti non conformi

Sono stafe stabliite le azioni da intraprendere nel caso i prodotii
finiti immagazzinati non soddisfino pilt le specifiche {es.:
declassamento, scarto, rilavorazione, destinazione ad altro
mercato)?

PERSONALE

informazione e formazione
Il fornitore ha previsto une speciiico addestramento del
personale alle attivits legate alla quaiita?

Formazione igienico-ganitaria

Esiste un programma aziendale di addestramento e di
sensibilizzazione def persanale ai rischi microbiclogicl derivanti
da comportamenti igienicamente scarretti?

Qualifica del personale
Esiste una procedura per la qualifica del personale che esegue
mansioni di competenza e responsabiiita?

Comprende anche la garanzia della qualita?

ORGANIZZAZIONE
Struttura organizzativa P
E' definita una struttura organizzativa? I

Risorse

1.a direzione ha messo a disposizione mezzi e risorse adeguate
per le verifiche inteme {confrolio, verifiche, assicurazione della
qualitd) e assicura che chi le esegue sia oppariunamente
addesirata?

CONTROLLO DELLA STRUMENTAZIONE

Taratura strumenti

Le tarature delle apparecchiature di misura e controllo vengono
eseguite con l'impiego di campioni di riferimenta nazionali efo
internazionaii certificali o per mezzo di centd di taratura?
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