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Composizione chimica  
del sale ricristallizzato 
(valori relativi alla sostanza asciutta)  
 
Cloruro di sodio   ca. 99,9   % 
Potassio    20  -  1000  mg/kg  
Calcio     1 -  40   mg/kg 
Magnesio    0  -  3   mg/kg 
 
Additivi:    Antiagglomerante E 535     5 - 15 mg/kg 
     (calcolato come K4Fe(CN)6) 
 

Umidità:                                           0,01 - 0,1    %  (2 h a 110°C)  
  
Granulometria:  0  -  1,0 mm 
     > 70 % tra 0,2 e 0,63 mm 
       
Peso specifico  ca.   1,2  kg/dm3   
 
Scadenza:    60 mesi  
 
Validità minima dalla data di consegna:  48 mesi 
 
Conservazione                               Mantenere in luogo asciutto (Umidità dell’aria relativa < 70 %) 
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Imballi disponibili: 
Codice art.    Imballaggio    Pallet     Pallettizzazione 
12142    Sacchi PE da 25 kg   su euro-pallet    8 strati da 5 sacchi 
12162    Sacchi PE da 25 kg  bancali in plastica  8 strati da 5 sacchi 
12162 5   Sacchi PE da 25 kg  bancali in plastica  6 strati da 4 sacchi 
12170    Big Bags da 1000 kg  bancali in plastica 
12172    Big Bags da 500 kg   bancali in plastica 
12173    Big Bags da 900 kg   bancali in palstica 
12180    Big Bags da 1000 kg  su euro-pallet 
12190    sfuso in autosilo  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La qualità del prodotto è conforme al Codex Alimentarius. Il prodotto è privo di allergeni e di organismi 
geneticamente modificati (OGM). 
Südwestdeutsche Salzwerke AG dispone di un sistema di gestione certificato in conformità alle norme ISO 
9001/ 14001/ 50001 e FSSC 22000 e ha inoltre ottenuto la certificazione International Food Standard. 
 
Le informazioni contenute in questa scheda si basano sulla ns. esperienza tecnica e di utilizzo acquisita 
finora, sono corrette dal punto di vista delle ns. conoscenze e rispecchiano lo stato attuale dei dati forniti. I 
dati non sono però garantiti in modo vincolante e non dispensano l‘utilizzatore finale dal controllare che il 
ns. prodotto sia adatto al suo tipo di lavorazione. 
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